
Costata di scottona alla griglia (ca 800gr) 
€ 5,20/all’etto 

Tagliata di roast-beef di manzo con 
radicchio di Treviso ai ferri 

€ 20,00

Stinco di maiale “Bechèr” al forno servito con 
crauti, patate al forno e senape  (ALL.1,7,10) 

€ 14,00

Faraona in salsa “pevarada” con polenta (ALL. 3,7) 
€ 16.00

Guancetta di maiale brasato al prosecco di 
Valdobbiadene con purè di patate (ALL.7,1,9) 

€ 16.00

Selezione di wurstel Unterberger  
con patatine fritte e pane bretzel servita 

con senape a parte (ALL.1,3,7,10) 
€ 13,00 

Tomahawk alla milanese 
con patatine fritte ( ALL.1,3)

€ 17,00

S E CO N D I  P I AT T I

Zuppa di radicchio di Treviso con crostone di 
pane all’Asiago Dop gratinato (ALL.1,7) 

€ 10,00

Gnocchi di patate con ragù di carciofi e filetti di 
pomodoro confit (ALL.1,3,7) 

€ 9,50

Tortello di brasato al Barolo DOCG con crema di 
Grana Padano (ALL.1,3,7) 

€ 10,00

Spaghetti alla carbonara con guanciale  
del Bechèr e pecorino romano DOP (ALL.1,3,7) 

€ 9,50

Paccheri all’amatriciana con guanciale  
del Bechèr e pecorino romano DOP (ALL.1,7,9)

€ 9,50

P R I M I  P I AT T I

Lumache alla bourguignonne (ALL.1,7,9,14) 
€ 9,00

Rustico gratinato di coniglio, bacon e patate 
(ALL. 1,7) 

€ 9.00

Tartare di fassona con bis di pesto di olive 
taggiasche, pomodoro secco e crostini di pane 

(ALL 1)

€ 15.00

Filetto di pollo porchettato al timo e rosmarino 
con crema di formaggi tartufati e chips di 

topinambur (ALL. 1,7) 
€ 9.00

Sfoglia croccante di pasta fillo con cremoso di 
robiola, parmigiano, radicchio di Treviso e gocce 

di crema di aceto balsamico (ALL.1,7) 
€ 10.00

Tortino di rapa rossa con dadolata dell’orto 
invernale al vapore (ALL.1,3,7) 

€ 8.50

A N T I PA S T I



TREVIGIANA
Radicchio di Treviso, polenta fritta, croccantini di grana 

e speck “Unterberger” (ALL 7)

€ 11,50

FANTASIA
Insalata e misticanza, pomodori, patate lesse, olive taggiasche, 

tonno e mozzarella (ALL.4,7)

€ 11,50

CAESAR SALAD
Insalata e misticanza, pomodori, uovo sodo, 

scaglie di grana e petto di pollo, 
servita con dressing allo yogurt, pancetta croccante 

e crostini di pane profumato (ALL.1,3,7,11)

€ 11,50

I N S A L ATO N E

PATATE FRITTE (ALL.1,3,7,11)

€ 5,50

CHICKEN STICK (ALL.1,3,7)

€ 6,00

OLIVE ASCOLANE (ALL.1,3,6,7,9)

€ 6,00

MOZZARELLINE FRITTE (ALL.1,7)

€ 6,00

JALAPENO (ALL.1,3,7)

€ 7,00

FRITTO MISTO
(patatine, mozzarelline, chicken sticks, 
olive ascolane, jalapeno, camembert e 

verdure pastellate) 
(ALL.1,3,6,7,9)

€ 11,00

BECHÈR-HOUSE
Pane American buns al sesamo, bacon,

230gr di Carne di Sorana, lattuga, pomodoro, 
Cheddar e cipolla  caramellata 

Servito con patate fritte e salsa BBQ (ALL.1,3,7,11)

€ 15,00

AMATRI-BURGER
Pane American buns al sesamo, hamburger di 
maiale, salsa di pomodoro, guanciale Bechèr, 

pecorino e anelli di cipolla croccante 
Servito con patatine fritte e salsa BBQ (ALL.1,3,7,11)

€ 15,00

PULLED PORK
Pane American Buns al carbone, spalla di maiale 

sfilacciata e leggermente affumicata con coleslaw 
di cappuccio e carote.  

Servito con patatine fritte e salsa BBQ (ALL.1,3,7,10,11)

€ 15,00

F R I T T I  D E L L A  C A S A H A M B U R G E R



CLASSICO: Cotto “DA VINCI BECHÈR”, formaggio Edamer (ALL.1,3,7,11)

€ 6,00

FUNGHI: Cotto “DA VINCI BECHÈR”, formaggio Edamer, funghi Champignon (ALL.1,3,7,11)

€ 7,00

VEGETARIANO: Formaggio Edamer, verdure miste alla griglia (ALL.1,3,7,11)

€ 6,00 

PORCHETTA: Porchetta trevigiana “BECHÈR”, formaggio Edamer, peperoni grigliati (ALL.1,3,7,11)

€ 7,00

BOSCAIOLO: Pane nero al carbone, Speck “UNTERBERGER”, Brie e funghi Champignon (ALL.1,7)

€ 7,00

GRAN PIADINA ROMAGNOLA: Componila TU, con 3 ingredienti a scelta (ALL.1,6)

€ 8,00

G R A N  TOA S T

Pasta al pomodoro (ALL.1,9)           

€ 6,00                                                                                                     

M E N Ù  B A BY

Wurstel di pollo con patate fritte
€ 8,50

Cotoletta di pollo con patate fritte (ALL.1,3)

€ 8,50

Prosciuttine di maiale ai ferri con patate fritte (ALL.7)

€ 7,00 

Hamburger con pane American buns e patatine fritte (ALL.1,3,7,11)

€ 10,50

TUTTI I NOSTRI AFFETTATI SONO SENZA GLUTINE E DERIVATI DEL LATTE
Aggiunta di salsa € 1,00

Pasta al ragù (ALL.1,9)           

€ 6,50                                                                                                     



 EMILIANO: Pane al kamut, mortadella IGP, 
valeriana, burratina e pesto di pistacchio (ALL.1,7,8,11) 

€ 10,00

BUFALO: Pane filone rustico,  
prosciutto crudo, mozzarella di bufala,  

pomodoro ramato a fette e insalata (ALL.1,6,7,11,12)  
€ 10,50

CONTRASTATO: Pane filone rustico,  
speck arrosto “Dolomiticus” Unterberger, 

gorgonzola, miele e insalata (ALL.1,6,7,11,12) 
€ 10,00

CADORE: Pane al kamut, speck Unterberger, 
Bastardo del Grappa,  

radicchio di Treviso e noci (ALL.1,7,8)  
€ 10,00

BECHÈR-ROAST: Pane al kamut, roast-beef 
all’inglese, rucola, pomodoro fresco  

e burrata (ALL.1,7)  
€ 10,00

PA N I N I  CO N  A F F E T TAT I  B E C H È R
SOVRANO: Pane ciabatta, pancetta  

arrotolata, insalata, gorgonzola  
e pomodori secchi (ALL.1,6,7,11)  

€ 10,00

PONZANO: Pane ciabatta, sopressa trevigiana, 
porcini e  formaggio Montasio Mezzano (ALL.1,6,7,11) 

€ 10,00

STRONG: Pane ciabatta, porchetta trevigiana, 
peperoni e formaggio Montasio Mezzano (ALL.1,6,7,11) 

€ 10,00

AFFUMICATO: Pane filone rustico, prosciutto 
“CottoNatura”, burratina affumicata, carciofi alla 

romana, insalata e pomodori (ALL.1,6,7,11,12)  
€ 10,50

BON BEEF: Pane al kamut, fesa di manzo, robiola 
di capra, rucola e pomodori secchi (ALL.1,7)  

€ 10,00

NORVEGESE: Crescia marchigiana artigianale, 
salmone norvegese, Philadelphia, julienne di 

zucchine, avocado (ALL.1,4,7)  
€ 11,00

L E  F O C A CC E  ( c r e s c i a  m a r c h i g i a n a  a r t i g i a n a l e  2 4 0 g )  € 1 5
1- Prosciutto crudo, mozzarella, insalata e pomodori freschi (ALL.1,7)

2- Speck arrosto “Dolomiticus” con funghi porcini, rucola e  
robiola di capra  (ALL.1,7) 

3- Fesa di tacchino, verdure grigliate, mozzarella di bufala, valeriana (ALL.1,7)

4- Mortadella IGP, pesto di pistacchio, valeriana e burrata (ALL.1,7)

TUTTI I NOSTRI AFFETTATI SONO SENZA GLUTINE E DERIVATI DEL LATTE



Roast-beef all’inglese con robiola di capra  
e carciofo alla romana (ALL.7)

€ 14,50

Fesa di manzo stufata “Bon Beef” finocchio 
all’arancio e burrata (ALL.7)

€ 13,50

Carne salada con burratina affumicata,  
radicchio di Treviso crudo e condito (ALL.7)

€ 14,50

Cotto alla brace con verdurine in agrodolce
e burratina pugliese affumicata (ALL.7) 

€ 13,50

Prosciutto crudo e bufala con insalata, pomodoro 
e avocado (ALL.7)  

€ 14,50

Bresaola punta d’anca con rucola, scaglie  
di grana e glassa d’aceto balsamico(ALL.7)

€ 13,50

Porchetta Trevigiana Bechèr, radicchio di Treviso 
ai ferri e Bastardo del Grappa (ALL.7)

€ 13,50

Selezione di formaggi misti (ALL.7) 

€ 6,50 

 Burratina pugliese affumicata (ALL.7)

€ 4,50 

Mozzarella di bufala (ALL.7)

€ 4,50

    Burratina (ALL.7)         Robiola di capra (ALL.7)   

                         € 4,50                              € 4,00

Degustazione di affettato misto Bechèr gr 100
€ 6,50

Degustazione di prosciutto crudo gr 100
€ 7,50

Degustazione di bresaola gr 100
€ 7,50

Cotto alla brace, speck “UNTERBERGER”, fesa di manzo stufata “Bon Beef”, 
porchetta trevigiana e sopressa trevigiana

accompagnati da: burratina pugliese affumicata e formaggi (ALL.7) 

€ 27,00

MAX I  D E G U S TA Z I O N E

A F F E T TAT I                                         F O R MAG G I     &

P I AT T I  U N I C I  CO N  A F F E T TAT I  B E C H È R

TUTTI I NOSTRI AFFETTATI SONO SENZA GLUTINE E DERIVATI DEL LATTE



Informazioni all’utenza inerente la presenza negli alimenti 
di ingredienti o coadiuvanti tecnoloici considerati allergeni o loro derivati 

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati 
in questo esercizio, possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni 

(diciture sottolineate e numerate)

* In questo locale è servito del prodotto surgelato, in base alla stagione e alla reperibilità del prodotto stesso.

Il personale è a Vostra disposizione per fornire ogni supporto o informazione aggiuntiva
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Cereali contenenti glutine e prodotti derivati (grano, segale, orzo, 
avena, farro, kamut).

Crostacei e prodotti a base di crostacei

Uova e prodotti a base di uova

Pesce e prodotti a base di pesce

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Soia e prodotti a base di soia

Latte e prodotti a base di latte
Frutta a guscio e i loro prodotti (mandorle, nocciole, noci, noci di 
acagiù, di Pecan, del Brasile, pistacchi, noci di macadamia)
Sedano e prodotti a base di sedano

Senape e prodotti a base di senape

Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo

Solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg

Lupini e prodotti a base di lupini

Molluschi e prodotti a base di molluschi

Elenco Allergeni alimentari (ai sensi del Reg. UE 1169/2011)




